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TR88S 
COMFORT PRODUCT$ 

Mode d'emploi sorbetière / appareil à milk-shakes 

Bedienungsanleitung Eis/ Milkshake machine 

Manual ice cream / milkshake machine 





















personne responsable de leur sécurilé. 

Il convient de surveiller les enfants pour 

s'ossurer qu'ils ne jouen! pas avec 

l'appareil. 

- REMARQUES SUR L'ELIMINATION

Ce produit ne doit pas être éliminé avec 

les déchets ménagers habituels. Ce produit 

doil êfre éliminé dans un endroil aulorisé

desliné au recyclage des appareils 

éleclriques et électroniques. 

Avant tout branchemenl 

• Assurez-vous que volre alimenlation 

éleclrique correspond aux 

caraclérisliques éleclriques spécifiées 

sous l'appareil.

Avant la première ulilisalion 

1 Retirer complètement 
!'emballage. 

2 Nettoyer les pièces : voir portie 
« nettoyage ». 

3 Placer Ie bol frigorifique au 

congélateur huil heures à 

!'avance. 

4 Préparer Ie mélange de glace ou de 

sorbet (voir idées recettes). Laisser Ie 

mélange refroidir au réfrigérateur. 

Ulilsalion de volre machine à glace 

Légende 

CD Appareil 

® Couvercle 

® Tige 

® Spatule 

@ Bol intérieur 

@ Bol extér
i

eur 

(Z) Bouten on/off 
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Fixer rappareil sur Ie couvercle, il se 

mettra en place en un clic. 

�-©

�-®
2 Fixer la spatule dans l'appareil 

3 Sortir Ie bol intérieur du 

congélateur et Ie placer dans Ie 

bol exlérieur. 

B-®

�-® 
4 Mellre Ie bol inlérieur dans Ie bol 
extérieur. 

lnslaller la portie assemblée 

couvercle/appareil/spalule sur Ie 

bol et tourner dans Ie sens des 

aiguilles d'une montre pour bloquer 

la position. 

• Waschen Sie die lnnenseite der

Schüssel und lrocknen Sie sie

gründlich ab. Die Schüssel darf

nicht in Wasser eingetauchl

werden.

Schaber,AuBenschüssel

• Entfernen Sie den Schaber vom 

Anlriebsaggregal.

• Waschen $ie ihn und lrocknen $ie

ihn

gründlich ab. 

Deckel 

• Waschen $ie den Deckel und

lrocknen Sie ihn gründlich ab.

Antriebseinheil

• Mil einem feuchten Tuch

abwischen und !rocken reiben.

Kundendienst 

Wie $ie Hilfe brauchen: 

• bei der Verwendung der

Eismaschine

• bei Service oder Reparaluren

• wenden Sie sich bilte an den

Händler,bei dem Sie die Maschine

gekaufl haben.

Kundendienst 
 
TREBS Service 
Trebs BV
Thermiekstraat 1A
6361 HB Nuth, die Niederlande
E-Moil: info@trebs.nl 
Internet:www.trebs.nl
Tel.: +31 (0)45 5280 380

CE 

Rezepte 

Bananeneiscreme 

Zutaten 

GroBe reife Banone 1 

Entrohmte Milch 200 ml 

Crème double 100 ml 
Zucker 50 g 
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Bananen zu einem glatlen Brei 

zerdrücken.Milch,Crème double und 

Zucker unlermischen.Mischung bei 

laufendem schaber in die 

Gefrierschüssel füllen.Gefrieren 

lassen,bis die gewünschte Konsistenz 

erreicht ist. 

Himbeer-Joghurt-Eis 

Zutaten 

Frische Himbeeren 

Zucker 

Noturjoghurt 

200 g 

100 g 

200 ml 

Himbeeren zerdrücken oder pürieren. 

Zum Entfernen der Kerne Passieren Sie 

das Püree durch ein Sieb. Zucker und 

Naturjoghurt 

zufügen und vermischen. Mischung 

bei laufendem Schaber in die 

Gefrierschüssel 

füllen. Gefrieren lassen,bis die 

gewünschte Konsistenz erreicht ist. 

Schoko-Minz-Eiscreme 

Zutaten 

Entrahmte Milch 

Zucker 

Crème double 

200 ml 

50 g 

200 ml 

Pfefferminzessenz Einige Tropfen 

Geraspelte Schokolade 50 g 

Milch und Zucker in einen Topi 

geben.Bei schwacher Hitze rühren,bis 

der Zucker gelöst isl,und abkühlen 

lassen.Crème double und 

Pfefferminzessenz in die abgekühlte 

Milch 

rühren.Mischung bei laufendem 

Schaber in die Gefrierschüssel 

füllen.Sobald die Mischung zu 

gefrieren beginnl,geraspelte 

Schokolode durch den Einfüllschacht 

zufügen.Gefrieren lassen, bis die 

gewünschle Konsislenz erreichl ist. 
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